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Zutatenverzeichnis 
 

Salze („Minis“ und im Reagenzglas) 
Produkt Zutaten 
Bärlauch Steinsalz, Bärlauch 
Brombeere Steinsalz, Brombeeren 
Kapuzinerkresseblüte Steinsalz, Kapuzinerkresseblüten 
Löwenzahnblüte Steinsalz, Löwenzahnblüten 
Nachtkerze Steinsalz, Nachtkerzenblüten 
Schnittlauchblüte Steinsalz, Schnittlauchblüten 
Tannennadel Steinsalz, Tannennadeln 
Blütensalz Steinsalz, Giersch, Nachtkerzenblüten, Kapuzinerkresseblüten in veränderlichen 

Gewichtsanteilen 
Buntes Salz Steinsalz, Nachtkerzenblüten, Brombeeren, Spitzwegerich, Wiesensalbeiblüten in 

veränderlichen Gewichtsanteilen 
 
Zucker („Minis“ und im Reagenzglas) 

Produkt Zutaten 
Fichtenspitzen Zucker, Fichtenspitzen 
Holunderblüte Zucker, Holunderblüten 
Holunderblüte-Rose Zucker, Holunderblüten, Rosenblüten in veränderlichen Gewichtsanteilen 
Löwenzahnblüte Zucker, Löwenzahnblüten 
Malve Zucker, Malvenblüten 
Ringelblume Zucker, Ringelblumenblüten 
Rose Zucker, Rosenblüten 
Blütenzucker Zucker, Rosenblüten, Löwenzahnblüten, Malvenblüten, Löwenzahnblüten in 

veränderlichen Gewichtsanteilen 
 

 
Geschmacksrichtung und Verwendung 

Fichtenspitzen Zitrusgeschmack mit Waldaroma  
Alle Blütenzucker eignen sich  zum 
Süßen von Tees und Süßspeisen, wie 
Pfannkuchen und Waffeln oder auf 
Creme Brûlée 

Löwenzahnblüten Süß, honigartig mit leichter Bitternote 
Malve milder und zarter Geschmack 
Ringelblume leicht bitter 
Löwenzahnblüten Süß, honigartig mit leichter Bitternote 
Spitzwegerich bitter, ganz dezentes Pilzaroma Für Gemüse- und Pilzgerichte, 

Suppen 
Giersch petersilienartig Ideal zum Salzen sämtlicher Speisen, 

wie Gemüsegerichte, Suppen, Salate, 
Eierspeisen etc. 

Nachtkerze süßlicher Geschmack Ideal zum Salzen sämtlicher Speisen 
Bärlauch Intensiver Knoblauchgeschmack, leicht 

scharf 
Für aufs Butterbrot, Eierspeisen, 
Gemüsegerichte, Grillfleisch 

Tannennadeln Waldgeschmack, holzig, aromatisch mit 
leichter Zitrusnote 

Für Kartoffelgerichte oder als 
Brotgewürz 

Kapuzinerkresse Geschmack nach Kresse/ Meerrettich/Kohl, 
leichte Schärfe 

Für aufs Butterbrot, Eierspeisen, 
Gemüsegerichte, Salate 

 


